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Our Tip The Kitchen program is a completely optional way for guests to show appreciation directly to the chefs that prepared your food.  
Just like the tip you give your server, 100% of this money goes directly to the kitchen staff. If you’ve had an especially delicious meal, 
let your server know you’d like to tip the kitchen.
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CARAMEL MACCHIATO�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �6 (12oz)

SALTED MAPLE BOURBON LATTE�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7 (12oz)

COOKIE BUTTER PUMPKIN PIE LATTE�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �8 (12oz)

HOT APPLE CHAI-DER�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �6 (12oz)

NON -ALC OHOLIC
SPARKLING WHITE WINE�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 13
Fritz Müller, Germany

SPARKLING ROSE�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15
Wolffer Estate Spring in a Bottle, Germany

LYRE’S ITALIAN ORANGE SPRITZ�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 14
Sparkling Wine, Lyre’s Italian Aperitif  

ST. AGRESTIS PHONY NEGRONI�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �14

ELDERFLOWER SPRITZ�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �14
N/A Elderflower Liqueur, Mint, Sparkling Wine, Soda

FOUNTAIN SODA� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3
Coke, Diet Coke, Sprite, Ginger Ale, Lemonade

ICED TEA�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3
Sweet, Unsweet, Half & Half, Arnold Palmer

SAN PELLEGRINO / ACQUA PANNA�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �4

C O CK TAILS
OLD FASHIONED�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16
High Proof Bourbon, Demerara, Angostura Bitters, Orange Peel

INVISIBLE SPARK�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 17
Gin, Raspberry, Green Tea, Egg White, Fire Tincture

DIRTY MARTINI�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 18
Gin or Vodka, Olive Juice, Pimento or Blue Cheese Stuffed Olives

ESPRESSO MARTINI  add irish cream +3 | pumpkin spice +1�� � � � � � 17
Coffee Liqueur, Vodka, Fresh Espresso, Rich Demerara

LYCHEE MARGARITA�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16
El Jimador Tequila,, Gran Gala, Lychee Juice, Lime, Saline

APEROL SPRITZ�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 17
Aperol, Club Soda, Prosecco

HUGO SPRITZ�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 17
St-Germain, Club Soda, Prosecco, Mint

TOM COLLINS�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15
Gin, Lemon, Soda, Orange & Cherry

PARIS, TEXAS�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16
El Jimador Tequila,, Lillet Blanc, Campari, Grapefruit, Lemon, 
Soda

WINES BY  THE  GL A S S
SPARKLING� GLASS /  BTL.

Prosecco | Isotta Manzoni ‘Cuvée Giuliana’��������������������������������                               14 / 52 
Veneto, Italy, NV

Crémant | Aimery Cremant de Limoux ������������������������������������                                   14 / 52 
Languedoc-Roussillon, France, NV

Crémant | Argyle Blanc de Blanc �������������������������������������������                                          18 / 67 
Willamette Valley, Oregon, 2022

WHITE
Riesling | Hermann J Wiemer “Semi-Dry”��������������������������������                               14 / 52 
Seneca Lake, New York, 2024

Sauvignon Blanc | Elizabeth Spencer “Special Cuvee”�������������������                  15 / 56 
North Coast, California, 2024

Sauvignon Blanc | Domaine de la Villaudiere�����������������������������                            21 / 80 
Sancerre, France, 2025

Gruner Veltliner | Weingut Muller������������������������������������������                                         15 / 56 
Niederösterreich, Austria, 2025

Grenache Blanc | Piekenierskloof��������������������������������������������                                           16 / 60 
Citrusdal Mountain District, South Africa 2025

Chenin Blanc | Clos Du Gaimont Vouvray����������������������������������                                 16 / 60 
Vouvray, France 2024

Albariño | Terras Gauda “O Rosal”������������������������������������������                                         18 / 68 
Rias Baixas, Spain, 2024

Rhone Blend | Bonpas Grande Réserve des Challières������������������                 14 / 52 
Rhone Valley, France, 2025

Chardonnay | Domaine de la Perrière Chablis���������������������������                          20 / 76 
Burgundy, France, 2025

Chardonnay | Giapoza���������������������������������������������������������                                                        14 / 52 
Napa Valley, California, 2021

ROSE AND ORANGE� GLASS /  BTL.

Grenache Gris | Curran�������������������������������������������������������                                                      15 / 56 
Santa Barbara County, California, 2025

Pinot Noir | Domaine Girault “Le Grand Moulin”�����������������������                       17 / 64 
Sancerre, France, 2025

Pinot Blanc/Sauvignon Blanc |Borgo Savaian, Aransat Orange Blend���  14 / 52 
Friuli-Venezia Giulia, Italy 2024

RED
Gamay | Laurent Perrachon Fleurie����������������������������������������                                       16 / 60 
Beaujolais, France, 2023

Barbera | Brich�����������������������������������������������������������������                                                                14 / 52 
Piedmont, Italy 2024

Pinot Noir | Lemelson “Thea’s Selection”���������������������������������                                20 / 76 
Willamette Valley, Oregon 2022

Cabernet Franc | Anthony Road���������������������������������������������                                            16 / 60 
Seneca Lake, New York 2022

Nebbiolo | Marchesi di Gresy Martinenga Langhe,����������������������                     19 / 72 
Piedmont, Italy, 2024

Rhone Blend | Beckmen Vineyards “Cuvee Le Bec”����������������������                     17 / 63 
Santa Ynez Valley, California, 2022

Tempranillo | La Rioja Alta Viña Alberdi����������������������������������                                 21 / 80 
Rioja, Spain, 2021

Bordeaux Blend | Chateau Malaire Grand Reserve����������������������                     18 / 68 
Médoc, France, 2016

Cabernet Sauvignon | Silver Ghost�����������������������������������������                                        20 / 74 
Napa Valley, California, 2024

DR AF T  BEER
IPA, MAINE “LUNCH”�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9
Freeport, Maine  •  7% ABV

PILSNER, WISEACRE “TINY BOMB”�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8
Memphis, Tennessee  •  4.5% ABV

IRISH DRY STOUT, GUINNESS DRAUGHT�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 8
Dublin, Ireland • 4.2% ABV

PLEASE SCAN CODE TO VIEW OUR SPIRITS AND 
WINES BY THE BOTTLE MENUS.


